Aretourner par mail a :

L@ BULLETIN D’INSCRIPTION | ANTE - BEAUTE

0
formation.inter@adria-formation.fr D A h
... .o o por o029 10 26 4 Q®/ Archimex
L ] ou par courrier a ADRIA Développement Le spécialiste des procédés d’extraction,
N Existence : 53 29 000 63 29 Créac’h Gwen - 29196 QUIMPER Cedex de la purification et des ingrédients naturels

N° TVA : FR 453069427100036

ALIMENTS SANTE - 31 mars et 1= avril 2010

Mme M. NOoM: ..., Prénom : ...,

FONCHON oo Email @ e

Responsable hiérarchique :

Mme M. Nom : Prénom : .....c.cooeiieiine. Fonction : .....ccoeeiviiiiieieeeeee e

Responsable de formation :

Mme M. NOM & oo Prénom ..o

Personne chargée de suivre le dossier (si différente) : EMAl I .....ooovviuniiiiiiiiiiiee e

Mme M. NOM & e Prénom : .......cceeveneeeee. FONCHoN & ..o
ENTREPRISE

Raison sociale :.........cccocuvvveeiiiiiiiiiiiiciieeeen Activité :

Adresse :
Pays e
Code T.V.A. EUrOpPEeN : .....oouiiiiiiiiiiecieeeee e

REGLEMENT

Si les frais sont pris en charge par votre société :

Merci de joindre un cheque de 1315,60 € TTC (TVA 19,6%) a I'ordre de « ADRIA Développement »,
Ce cheque correspond aux frais d'animation d'enseignement, de documentation et au repas du midl.

L'’hébergement et la réservation sont a vos soins (une liste d’hotels vous sera communiquée a la confirmation du stage).

Si le réglement est effectué par votre fond de financement :

Merc do compléle los champe cidessous pour ot facturaton. Aliments Santé
& Compléments Alimentaires

ArESSE & oo
Votre n® d’adhérent :...........ccceeee.
Date d’envoi de la prise en charge :

Faita: ..., 1€ e
Signature et cachet :

La signature de ce bulletin implique I'acceptation des conditions de vente suivantes :
Toute inscription annulée dans les six jours ouvrés précédant le début du stage donnera lieu a une facturation
totale du stage.

ADRIA Développement se réserve le droit de reporter ou d’annuler la formation si I'effectif n’est pas suffisant au plus tard une *
semaine avant le début de la formation. i 3 l
Je recevrai dans les meilleurs délais la confirmation de cette inscription. ~ C Arch’mex

Pour chaque inscription, une convention de formation professionnelle continue établie selon les textes en vigueur vous est w
adressée en 2 exemplaires dont une est a nous retourner signée et revétue du cachet de votre entreprise. P 4 Le spécialiste des procédés d’extraction,
La facture est adressée a I'issue du stage accompagnée de I'attestation de présence et du programme du stage. sy * s de la purification et des ingrédients naturels DEVELOPPEMENT




Aliments Sante

et compléments alimentaires

Mercredi 31 mars Jeudi 1¢" avril
Vous etes concernes Marché, consommateurs et Réglementation 9h00 - 10h45 . X . . '
- e Réglementation des compléments alimentaires g
Responsables R&D, Nutritionnistes, 9h00 - 10h00 3 base de plantes -
Spécialistes de lnnovation, ¢ Marché des compléments alimentaires - Formulation : quelles plantes utiliser, quels extraits ?
DI EETE P s, - Parts de marché et tendances. - Mise sur le marché, quelles formalités ?
Responsables marketing, - Circuits de distribution. - Bilan sur le fonctionnement de la reconnaissance mutuelle (art.16).
: Commerciaux, - - Attentes des consommateurs. - Médicament et complément alimentaire : ou est la frontiére ? Quels sont
Professionnels de la communication. Flavie CHEYMOL, Secrétaire générale adjointe - SYNADIET les risques possibles de confusion pour le metteur sur le marché ?
Heélene DE VECCHY - DE VECCHY CONSEIL

10h00 - 12h00
OBJECTIFS e Le point sur la réglementation des aliments Santé 10h45 - 11h00 : Pause
o Analyser le marché des aliments Santé - Point d’avancement du réglement CE 1924/2006 «Allégations
et des compléments alimentaires. nutritionnelles et de santé» : les premiers avis - articles 13 (3 ; 5) et 14,
les profils nutritionnels.
Cécile RAUZY, Chef de projet Qualité Nutrition - ANIA

Formulation et lancement de produit

11h00 - 12h30
e Analyse d’échecs de lancements de produits Santé :
les piéges a éviter
- Comment expliquer que certains lancements sont de véritables succes et
que d’autres ne trouvent pas leur public ? Décryptage des causes d'échecs.
- Quelles sont les limites de I'innovation en Nutrition-Santé ? Ce que les
consommateurs sont préts a accepter.
- Quelles sont les legons a tirer des erreurs passées pour optimiser ses
futures innovations Santé ? Les outils pour des lancements réussis.
Grégory DUBOURG, Directeur Général - NUTRIKEO

o Interpréter les attentes des consom-
mateurs et leurs perceptions des mes-
sages nutritionnels.

12h00 - 14h00 : Déjeuner

14h00 - 15h45
e Plus de «naturalité» pour une meilleure santé :
mythe ou réalité
- La « naturalité » devient une tendance majeure et mondiale sur les
marchés de I'alimentation, de la beauté et de I'automédication.
- Comment se construit 'association « naturalité/santé » dans
I'imaginaire collectif des consommateurs ?
Muriel GINESTE, sociologue - EFISA

e Connaitre l'actualité réglementaire
concernant les allégations, les
compléments alimentaires et les
aliments Santé.

e Découvrir les tendances et les
nouveautés des ingrédients Santé.

12h30 - 14h00 : Déjeuner

e Appréhender les démarches de
formulation et de mise sur le marché
de nouveaux produits.
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DEVELOPPEMENT

15h45 - 16h00 : Pause 14h00 - 15h30

e Montage des dossiers d'allégation
- Le dossier d'allégations de santé (art. 13.5 et 14) : montage du dossier,
contraintes, exigences, avis rendus.

- Etudes de cas : analyse d‘avis positifs et négatifs rendus sur différents
produits pour identifier les pieges a éviter, les « markers », les « health
relationship » reconnus, etc...

Thomas PAUQUAIL Responsable scientifique - NUTRAVERIS

16h00 - 17h30
e Les polyphénols : composants majeurs en Nutrition

- Actualité scientifique et technique

- Présentation d’un nouvel outil : Phenol Explorer, premiére base de

donnée sur les polyphénols et leurs teneurs dans les aliments

Augustin SCALBERT, Directeur de Recherche - Unité Mixte de Recherche
Nutrition Humaine, INRA, Centre de Recherche de Clermont-Ferrand

15h30 - 15h45 : Pause

17h30 - 18h00 : Séance de questions / réponses 15h45 - 16h45

e Vitamines et minéraux : un classique a maitriser
- Comment anticiper les problémes de stabilité liés aux process, aux
conditionnements et aux traitements thermiques ?
- Quelles sont les intéractions possibles avec les autres composants de la
matrice alimentaire ? Comment les maitriser ?

- CONTACT : - Comment anticiper les pertes durant la durée de vie du produit ?
j h ° Céline TREVIEN - ADRIA Développement - Table ronde : échanges sur les mises en oeuvre des participants.
C./ Archimex Tél. 029810 18 50 REF : CM001 Marc DUCHENE, Market Manager - VITABLEND
celine.trevien@adria.tm.fr LIEU : PARIS

Le spé iste des procédés d’extraction,
de la purification et des ingrédients naturels

PRIX : 1100 € HT (TVA 19,6 %) . N .
16h45 - 17h00 : Bilan et cloture de la formation



